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Abstract: The aim of this study was to determine the effects of climatic conditions on the duration of flowering and
ripening phenophase, and the chemical-technological indicators in the five most used apple cultivars. The study was
conducted over three consecutive years 2016-2018, in a ten-year-old apple orchard, grafted on M9 roots. A random
design complete with five apple cultivars, four repetitions, with five apple trees and five branches for each variant in
each replication were used. Flowering and fruit ripening phenophase, and fruit quality indicators were determined by
direct observation, counting, and measurements. Pink Lady was the earliest flowering cultivar (April 28), while
Golden Delicious was the last cultivar to bloom (May 6). Flowering time varied from 10 days (Golden Delicious) to
15 days (Pink Lady). The reuse period has changed from 130 days (Superstarking) to 191 days (Pink Lady). Dry
content (DMC) (%), Total Solid Solution (TSSC) (oBrix), Titrated Acid (TA) (mg/ 100 g fresh fruit) and Vitamin C
(mg / kg) were measured at harvest. The three-year DMC average changed from 14.2% (Superstarking) to 16.8%
(Pink Lady), TSSC changed from 12.2 oBrix (Pink Lady) to 15.40Brix (Granny Smith), TAC changed from 0.395 to
0.730 mg / 100 g fresh fruit ( Superstarking and Granny Smith, respectively), and Vitamin C varied from 210.4 mg /
kg (Golden Delicious) to 246 mg / kg (Granny Smith). The results showed that there is a strong correlation between
some chemical-technological indicators (r> 0.7). The relationship between cultivars, the duration of phenological
and fruit phases, quality indicators are important and are statistically confirmed by ANOVA (p <0.05).

There is a need to increase the knowledge of differences and behavior of different cultivars, and the relationship
between flowering and yield characteristics, also, to increase investment effectiveness (Casique, 2015; Stainer et al.,
2016) because there is an interaction and strong relationship between them the characteristics of flowering and apple
production (Shala, 2015). Such characteristics as the beginning and end of flowering time, as well as the duration of
flowering, are very important for a good regionalization of apple cultivars and to define different structures of law.
The initial and final flowering time, as well as the chemical-technological characteristics, are different for different
cultivars, even for the same cultivars in different climates and soil conditions (Ingle et al., 20). Fruit indicators, such
as dry matter content, totally soluble digestion content, total organic acid content, flavoring and phenolic
compounds, average fruit weight, color and fruit consistency, shape and taste, etc., are very high important for the
final destination of the product, fresh consumption or food industry.
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Abstrakt: Qéllimi i kétij studimi ishte pércaktimi i efekteve té kushteve klimatike né kohézgjatjen e lulézimit dhe
pjekjes fenofaza, dhe indikatorét kimik-teknologjik né pesé kultivarét mé té pérdorur t& mollés. Studimi u krye gjaté
tre viteve vitet e njépasnjéshme 2016-2018, né njé pemishte té mollés dhjetévjecare, té shartuar né rrénjét e M9. Njé
dizajn i rastésishém i ploté me u pérdorén pesé kultivaré t& mollés, katér pérséritje, me pesé pemé molle dhe pesé
degé pér secilén variant né ¢do replikim. Fenofaza e lulézimit dhe pjekjes sé frutave, dhe treguesit e cilésisé sé
frutave u pércaktuan nga vézhgimi direkt, numérimi dhe matjet. Pink Lady ishte kultivari mé i hershém i lulézimit
(28 prill), ndérsa Golden Delicious ishte lulézimi i fundit kultivar (6 maj). Kohézgjatja e lulézimit ndryshoi nga 10
dité (Golden Delicious) deri né 15 dité (Pink Lady). Periudha e ripérdorimit ka ndryshuar nga 130 dité
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(Superstarking) né 191 dité (Pink Lady). N& korrjen u matur pérmbajtja e thaté e (DMC) (%), Gjithsej Solucion i
ngurté (TSSC) (oBrix), Aciditeti i Titruar (TA) (mg / 100 g fruta té freskéta) dhe Vitamina C (mg / kg). Mesatarja
trevjecare e DMC ndryshuar nga 14.2% (Superstarking) né 16.8% (Pink Lady), TSSC ndryshoi nga 12.2 oBrix (Pink
Lady) né 15.40Brix (Granny Smith), TAC ndryshoi nga 0.395 né 0.730 mg / 100 g fruta té freskéta (Superstarking
dhe Granny Smith, respektivisht), dhe Vitamina C ndryshonin nga 210.4 mg / kg (Golden Delicious) né 246 mg / kg
(Granny Smith). Rezultatet treguan se ekziston njé korrelacion i forté midis disa tregues kimiko-teknologjik (r>0,7).
Marrédhénia midis kultivaréve, kohézgjatjen e fazave fenologjike dhe té frutave treguesit e cilésisé jané té
réndésishme dhe konfirmohen statistikisht nga ANOVA (p < 0.05).

Ekziston njé nevojé pér rritjen e njohurive té dallimeve dhe sjelljes sékultivaré t& ndryshém, dhe marrédhénie né
mes té lulézimit dhe karakteristikat e yield-it, gjithashtu, pér rritjen e investimeve efektiviteti (Casique, 2015;
Stainer et al., 2016) sepse ekzistojné njé bashkéveprim dhe marrédhénie té forté mes tyre karakteristikat e lulézimit
dhe prodhimi i mollés (Shala, 2015). i tillé karakteristika, si fillimi dhe mbarimi i kohés sé lulézuar, po ashtu si
kohézgjatja e lulézimit, jané shumé té réndésishme pér njé t& miré rajonalizimi i kultivaréve t& mollés dhe pér té
pércaktuar struktura t& ndryshme té sé drejtés. Koha fillestare dhe pérfundimtare e lulézuar, si dhe karakteristikat
kimike-teknologjike, jané t& ndryshme pér kultivaré t& ndryshém, madje edhe pér té njéjtén kultivaré né klimé té
ndryshme dhe né kushtet e tokés (Ingle et al., 20). Treguesit e frutave, té tilla si pérmbajtja e I1&ndés sé thaté, totalisht
té tretshém pérmbajtja e tretjes, pérmbajtja totale e acideve organike, aromatizuese dhe komponimet fenolike, pesha
e frutave mesatare, ngjyra dhe fruta géndrueshméri, formé dhe shije, etj, jané shumé té réndésishme pér destinacion
final i produktit, konsum i freskét ose ushgimor industri.

Fjalét kyge: kultivari i mollés, periudha e lulézimit, indikatorét kimiko-teknologjik, kohézgjatja, fenologjia

1. PREZANTIMI

Molla éshté njé nga frutat mé té réndésishme né boté, e cila, pér shkak té vlerés sé saj té larté ushqyese, renditet e
treta né konsumi, pas agrume dhe banane (UIE, 2016). Né vitin 2017, prodhimi total i botés i mollés ishte mé shumé
se 76 milion ton, prej té cilave 43.8 milion erdhi nga Kina, pasuar nga SHBA me 4 110 050 ton, Turgia me 2 889
002 ton, Poloni nga 2 877 340 ton, India me 2 203 400 ton, Itali me 1 991 310 ton, dhe késhtu me radhé (Fresh
Plaza, 2018; Records Ditore, 2018). Né vitin 2017, né Shqipéri, zona e korrur ishte 4236 ha me njé prodhim prej
22165.6 ton (FAO, 2018). Pema e Apple éshté e Familjes Rossaceae, Genus Malus, Specie Malus domestica Borkh.,
Me disa lloje té cilat mund té pérhapen me lehtési dhe shartuar (Pollan, 2017). Ka mé shumé se 7500 kultivuesit e
njohur té molléve, duke rezultuar né njé gamé té déshiruar Karakteristikat. Pema e Apple éshté pérshtatur shumé
miré né té ndryshme kushtet klimatike, prandaj éshté e pérhapur rajone té ndryshme eko-gjeografike. Origjinale
paraardhési i egér i Malus domestica ishte Malus sieversii, gjetur né rritje té egra né malet e Azisé Qendrore né
Kazakistan jugore, Kirgistan, Taxhikistan, dhe Xinjiang, Kiné (Ferraj & Thomaj, 2014; Pierre-Eric et al, 2016). Roli
mé vendimtar né krijimin e té reja kultivarét dhe rootstocks i pérkasin mollé té egra, Malus sylvestris, Malus
sieversii (mollé Kaukazian), Malus pumila, dhe Malus floribunda (Mehinagic et al., 2014).

Apple kérkon toké pjellore-balta dhe toka pjellore pér té treguar shkalla e duhur e produktivitetit. Qéllimi i kétij
studimi ishte: pér té pércaktuar efektet e kushteve klimatike né kohézgjatje e fenofazave té lulézimit dhe pjekjes dhe
treguesve kimikologjik [Pérmbajtja e Iéndés sé thate (DMC) (%), Total Solid solids (TSSC) (oBrix), Aciditeti i
Titruar (TA) (mg/ 100 g fruta té freskéta) dhe Vitamina C (mg / kg)] né pesé mé té shumtat kultivaré té pérdorur té
mollés [Granny Smith E / 14, Golden Delicious (Clone EMLA E-10), Lady Pink, Fuji E / 32, dhe Superstarking E /
2]. Fenologjia, prodhimi dhe rendimenti karakteristikat e kultivuesve t& mollés né njé vend apo rajon té caktuar varet
nga kushtet e motit (klima kushtet), natyrén e tokés, si dhe kultivarét gjenetikén dhe origjinén. Melke & Fetene
(2014) dhe Casique (2015) deklarojné se cilésia e frutave éshté rezultat i njé kompleksi ndérveprimi i menaxhmentit
dhe faktoréve té mjedisit, dhe duke kuptuar ndikimin e mjedisit, kultura, korrja, trajtimi dhe ruajtja e cilésisé sé
frutave, kultivuesit duhet té jené né gjendje té pérmirésojné cilésité mesatare né kulture e tyre, si dhe pérmirésimin e
proporcionit té fruta né klasén mé té larté té cilésisé. Bhandari (2018) dhe Stoeckli & Samietz (2015) deklarojné se
temperatura luan njé rol vendimtar pér zhvillimin fenologjik t& mollés kultivaré dhe ekziston njé korrelacion i forté
pozitiv me té ditét e rritjes kumulative (GDD).

Ekziston njé nevojé pér rritjen e njohurive té dallimeve dhe sjelljes sékultivaré té€ ndryshém, dhe marrédhénie né
mes té lulézimit dhe karakteristikat e yield-it, gjithashtu, pér rritjen e investimeve efektiviteti (Casique, 2015;
Stainer et al., 2016) sepse ekzistojné njé bashkéveprim dhe marrédhénie té forté mes tyre karakteristikat e lulézimit
dhe prodhimi i mollés (Shala, 2015). i tillé karakteristika, si fillimi dhe mbarimi i kohés sé lulézuar, po ashtu si
kohézgjatja e lulézimit, jané shumé té réndésishme pér njé té miré rajonalizimi i kultivaréve t&€ mollés dhe pér té
pércaktuar struktura t& ndryshme té sé drejtés. Koha fillestare dhe pérfundimtare e lulézuar, si dhe karakteristikat
kimike-teknologjike, jané té ndryshme pér kultivaré t& ndryshém, madje edhe pér té njéjtén kultivaré né klimé té
ndryshme dhe né kushtet e tokés (Ingle et al., 20). Treguesit e frutave, té tilla si pérmbajtja e 1&ndés sé thaté, totalisht
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té tretshém pérmbajtja e tretjes, pérmbajtja totale e acideve organike, aromatizuese dhe komponimet fenolike, pesha
e frutave mesatare, ngjyra dhe fruta géndrueshméri, formé dhe shije, etj, jané shumé té réndésishme pér destinacion
final i produktit, konsum i freskét ose ushgimor industri. Pérgjigjet e frutave t& molléve té& ndryshme kushtet
mjedisore (temperatura, reshjet, relative lagéshtia e atmosferés dhe llojet e ndryshme té tokés) duhet té merren
parasysh pérpara se té fillojné kulturén e frutave né disa vende, edhe pse kushtet né rritje (faktorét mjedisoré dhe
kulturoré) ndikojné né kultivar performance. Prezantimi i kultivaréve duhet té bazohet né té kérkesat e temperaturés
(dmth. té uléta, t& mesme ose té larta) pér ndértimi i suksesshém i pemétarisé (Melke & Fetene, 2014; Funes et al.,
2016; Unver, 2017). Lind et al. (2016) thuhet se duke ditur nivelin e shprehjes sé treguesve té produktivitetit nén
kushte té caktuara t& klimés dhe toké&s ndihmon pér pérmirésimin e strukturés sé varieteteve dhe mé miré
rajonalizimi i varieteteve pér konsum té freskét dhe pér agro-industrisé. Tregu dhe konsumatorét kérkojné mollé té
freskéta me njé pamje té miré komerciale, madhési uniforme dhe ngjyra, shija dhe aroma specifike (Aaby et al.,
2016), ndérsa industria ushgimore kérkojné mollé me té ndryshme tregues kimiko-teknologjik. Kohét e fundit,
fermerét po punojné pér ndértimin e té reja, shumé té géndrueshme dhe pemét intensive, té cilat shprehin biologjike
té larté dhe

karakteret e produktivitetit, duke pérdorur mbjelljen e dendur, me mé té ulét ngarkesa kulture dhe forma té lidhura,
etj. (Awad dhe De Jager, 2016). Granny Smith E / 14 kultivon mollé me origjiné nga Australia. Ajo ka njé frut té
shkurtér konik, me ngjyré té gjelbér ngjyra e Iékurés dhe tul i bardhé. Fuji E / 32 kultivues mollésh vjen nga Japonia.
Ajo ka njé frut t& formés cilindrike, me njé 1ékuré té gjelbér dhe njé mbulesé tréndafili deri né 60% té frutave
sipérfage. Golden Delicious - Clone EMLA E-10 ka origjinén nga Anglia, Britania e Madhe. Ajo ka njé frut té
shkurtér formé konike, me njé ngjyré té verdhé me ngjyré té gjelbér dhe njé tul té bardhé gjobé.

Rozé Kultivuesi i zogjve té mollés ka origjinén nga Zelanda e Re. Ajo ka njé fruta formé cilindrike, pa bruises dhe
njé tréndafil té kuq lékurés. Pulpa e frutave éshté e verdhé dhe me njé té vecanté shije (Ferraj dhe Thomaj, 2014).

2. MATERIALE DHE METODA

2.1. Dizajn Eksperimental
Studimi éshté kryer gjaté tre viteve té njépasnjéshém vitet 2016-2018, né njé pemishte me mollé t& mbjellé né vitin
2018, duke pérdorur fidane té shartuara né rrénjét e M9, nén pronésia e Hekuran Cela, né Pollozhan, Peshkopi,
Dibér Qarku, i vendosur né koordinatat gjeografike 41 ° 40'58 " Veri dhe 20 ° 25'3 "Lindje, né njé pemishte molle
636 m a.s.l (Lartési). Pemét e Apple jané mbjellé né distanca prej (3 m x 2 m) (1667 pemé molle / ha). Njé dizajn i
rastésishém i ploté me katér pérséritje dhe pesé variante (kultivuesit e mollés) [Granny Smith E / 14, Arté Delicious
(Clone EMLA E-10), Pink Lady, Fuji E / 32, dhe Super Starking E / 2), me njé komplot madhésia e pesé peméve
mollé dhe pesé degé pér secilén variant né ¢do repliké, éshté pérdorur. Pemé Apple jané zgjedhur me njé forcé
uniforme dhe madhési. U pérgendrua studimi pércaktimi i kohés fillestare, kohézgjatjes dhe mbarimit té lulézimin
(lulézimin), dhe pércaktimin e treguesve kimikologjiké té frutave té mollés sé ¢do kultivari. Pércaktimi i kohés
fillestare, kohézgjatjes dhe pérfundimit té lulézimi u vlerésua né njé mostér pérfagésuese prej pesé degét pér ¢do
pemé molle té ¢do kultivari né secilén pérséritje. Degét u zgjodhén rastésisht né té ndryshme pjesé té ngarkesés sé
kulture. Pér ¢cdo degé dhe pemé mollé té ¢do kultivar né ¢do repliké, u numéruan té gjithé buds dhe lule. Faza
fillestare u vlerésua kur 15% e buds total kané lulézuar dhe duke pérfunduar fazén kur > 70% e buds total kané
lulézuar, si¢ u tha nga Ferraj & Thomaj (2014). Nuk éshté vérejtur ripening dhe periudha e vjeljes dhe ishte
llogaritur kohézgjatja e koha e lulézimit-ripening (korrjes) né dité.

2.2. Kushtet klimatike té Pollozhan, Peshkopi
Dibra dhe Korga jané dy zonat mé produktive pér frutat e mollés né Shqipéri pér shkak té klimés sé tyre specifike
kushtet. Dibra shtrihet né pjesén verilindore té Kosovés Shqipéria dhe i takon klimés mesdhetare kodrinore zona.
Temperatura mesatare shumévjecare varion nga 12 né 14° C, temperatura mesatare e muajit mé té ftohté, Janar,
shkon nga 2 ng 4° C, temperatura mesatare e muajt mé té ngrohté, korrik dhe gusht, shkon né 21.2 dhe 21.3° C.
Temperatura minimale absolute varion nga -7 né -8° C [né dimér shumé té ftohté (1985, 2017, etj.) temperatura bie
né -17 deri né -20° C) dhe numri i ditét e ftohta shkon deri né 20-30 dité / vit.
Vegjetativ periudha (me temperatura mesatare> 100C) zgjat nga mesi i prillit deri né mes té néntorit. Reshjet
mesatare vjetore jané 1100- 1200 mm dhe numri i ditéve me shi shkon né 90-100dité / vit, sasia e rrezatimit diellor
zgjaté ~2120 oré / vit, ndérsa lagéshtia vjetore relative e ajrit éshté rreth 79.3%. Gjaté periudhés mars-shtator,
ekziston njé uniforme dhe normale té reshjeve. Rrezatimi i temperaturés dhe rrezet e diellit jané dy mé té shumtat
faktor i réndésishém meteorologjik gé ndikon né fenologjik fazat e biméve. Té dhénat meteorologjike jané siguruar
nga Stacioni Meteorologjik i Peshkopisé (HMI, 1981) dhe Pollozhan (MeteoAlb, 2018). Té gjitha sa mé sipér
kushtet e klimés e béjné rajonin e Dibrés shumé té pérshtatshém zona pér kultivimin e mollés (Ferraj & Thomaj,
2014).
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2.3. Pércaktimi i indikatoréve té kimikateve té frutave
Frutat e Apple u korrnén né treg (pérshtatur nga Ullah et al., 2014). Kishte zgjodhi rastésisht pesé fruta t& mollés pér
secilén prej pesé degéve pér cdo pemé mollé né ¢cdo variant dhe pérséritje. Atje ishin matur 500 fruta té mollés pér
cdo kultivar, secili vit. Para matjes sé cilésive té cilésisé, fruta u lejuan té arrijné temperaturén e dhomés. Fruta
analizat kimiko-teknologjike u zhvilluan né Laboratori i Institutit Bujgésor té Pejés, Kosové. Kishte matur
karakteristikat e méposhtme: pesha e frutave (g), pérmbajtja e lagéshtirés sé frutave (FMC -%), pérmbajtja e 1éndés
sé thaté (DMC -%, pérmbajtja totale e solucionit té tretshém (TSSC - oBrix), gjithsej
pérmbajtja e aciditetit (TAC - mg / 100 g fruta té freskéta t& mollés), dhe pérmbajtja e vitaminés C (acid askorbik)
(AAC) (mg / kg).Pesha e mollés sé frutave (g) éshté matur duke pérdorur njé bilancin elektronik, ndérkohé qgé
pérmbajtja totale e tretshme e zgjidhjes (TSSC - oBrix) éshté matur duke pérdorur njé doré t& mbajtur refraktometér
KROSS HRN-16 dhe njé Refraktometér Pocket PAL-1, Modeli Digital ATAGO, si¢ éshté pérshkruar nga OECD
(2011), TAC titratable aciditetit (mg / 100 g mollé t& freskét fruta) éshté matur duke pérdorur njé fotometér
multiparameter me optiké té avancuar dhe metér pH sic u pérshkrua nga
Garner et al. (2011), ndérsa pérmbajtja e vitaminés C (askorbik acid) (AAC) (mg / kg) éshté matur duke pérdorur
procedurén e pérshkruar nga AOAC (2016).

3. REZULTATET
Periudha e fillimit, pérfundimit dhe kohézgjatjes sé€ humbje e ngjyrés (lulézuar) (né dité)
Rezultatet e vézhguara treguan se fillimi i lulézimit periudha varet nga karakteristikat e kultivarit, ajrit temperatura
dhe lagéshtia relative e ajrit. Me i hershmi lulézon kultivari i mollés nén studim ishte Pink Lady, e cila filloi t&
lulézojé mé 21 prill, pasuar nga Fuji E / 32 (Prill 25), Superstarking E / 2 (28 prill), Granny Smith E / 14 (Maj 4),
dhe kultivari i fundit i lulézimit ishte Golden Delicious (Klon EMLA E-10) (6 maj) (Tabela 1).

Tabela 1: Fillimi, mbarimi dhe kohézgjatja e periudhés sé lulézimit té kultivaréve té molléve nén Pollozhan,
Peshkopi, kushtet klimatike (vlerat mesatare, letra té ndryshme tregojné dallime té réndésishme né p < 0,05).

Lulezimi
Kultivari Fillimi 15 % Perfundimi 70 % Kohezgjatja e lulezimit

(dite)
Granny smith E/14 Maj 04 Maj 15 12°
G.D. (Clon EMLA E-10) Maj 06 Maj 15 10°
Fuji E/32 Prill 25 Maj 08 14°
Pink lady Prill 21 Maj 05 15°
Superstarking E/2 Prill 28 Maj 10 13°

Duke marré parasysh fillimin dhe kohézgjatjen e lulézuar, pér Pollozhan, Peshkopi, kushtet klimatike, kultivarét mé
interesanté ishin Golden Delicious (Clone EMLA E-10), Granny Smith E / 14, dhe Superstarking E / 2, pér shkak té
kohézgjatjes sé vonshme dhe té shkurtér té lulézuar, duke shmangur kulmin e pikut gjaté reshjeve né fund té
pranverés, rehati dhe temperatura té ftohta gé mund té ndodhin né fund Prill dhe / ose né fillim té majit.
Ripérpunimi, korrja dhe kohézgjatja e periudhés lulézim-korrje (né dité)

Frutat e Apple u korrnén né treg fazé t&€ maturimit. Tri vitet e fundit treguan se kohézgjatja e periudhés humbje e
ngjyrés-korrjes varet nga kultivar. Kjo periudhé shkonte nga 130 dité pér Superstarking E / 2, i cili ishte korrur mé
12 shtator, deri né 191 dité pér Pink Lady, e cila u korr Néntor 06. Kultivuesi i Mollés Pink Lady sillet si njé shumé
kultivari né fund té pjekjes nén Pollozhan, Peshkopi, dhe kushtet klimatike.

Kultivuesit Granny Smith E / 14, Golden Delicious (klon EMLA E-10), dhe Fuji E / 32 u sollén si kultivuesit e
mollés mesatare, pér té cilat kohézgjatja e periudha e lulézimit-korrjes ishte 151 dité, 155 dité, dhe 158 dité,
pérkatésisht (Tabela 2).

Pesha e frutave (g) dhe kimiko-teknologjike treguesit (cilésia e frutave té mollés)

Koha e ripérpunimit dhe korrja, si dhe cilésia e frutave tregues, varet nga kultivari. vérejtur, rezultatet e matura dhe
té llogaritura té frutave té mollés tregoi se ekzistojné dallime té konsiderueshme ndérmjet kultivarét pér peshén e
frutave (g), pérmbajtjen e Iéndés sé thaté (DMC - %) [si dhe, pérmbajtja e lagéshtisé (MC -%)], totalisht i tretshém
pérmbajtje solide (TSSC - oBrix), pérmbajtja totale e aciditetit (TAC - mg / 100 g fruta té freskéta té mollés), dhe
acid askorbik (vitamina C) (AAC - mg / kg). Renditja e kultivaréve sipas né peshén mesatare té frutave t€ mollés
(9), duke filluar nga mé té ulétat né peshén mé té larté té frutave, ishte si mé poshté: Arté Delicious (klon EMLA E-
10) (210 g), Superstarking E / 2 (214 g), Lady Pink (226 g), Granny Smith E / 14 (240 g), dhe Fuji E / 32 (270 g)
(Tabela 3).
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DMC mé e larté (%) éshté vérejtur pér Pink Lady (16.8%), Fuji E / 32 (16.4%), ndérsa DMC mé e ulét ishte vérejtur
pér Superstarking E / 2 (14.2%). TSSC mé e larté(oBrix) éshté vérejtur pér Lady Pink (15.40Brix), e ndjekur nga
Golden Delicious (Clone EMLA E-10) (15.10Brix), ndérkohé gé TSSC mé e ulét éshté vérejtur pér Granny Smith E
/ 14 (12.20Brix). TAC-i mé i ulét (mg / 100 g) &shté vérejtur pér Superstarking E / 2 (0.395 mg / 100 g fruta té
freskéta mollé), ndérsa TAC mé i larté (mg / 100g) éshté vérejtur pér Granny Smith E / 14 (0.730 mg / 100 g).
Pérmbajtja mé e larté e vitaminés C (AAC - mg / kg) éshté vérejtur pér Granny Smith E / 14 (246 mg / kg), e
ndjekur nga Superstarking E / 2 (238.2 mg / kg mollé té freskét fruta), ndérsa AAC mé t& ulét u vuné re pér Arté
Delicious (Clone EMLA E-10) (210.4 mg / kg mollé té freskét fruta) (Tabela 3).

Tabela 2: Koha e pjekjes (vjeljes) dhe kohézgjatja e periudhés sé lulézimit-korrje t& kultivaréve té mollés nén
Pollozhan, Peshkopi, kushtet klimatike (vlerat mesatare, letra té ndryshme tregojné dallime té médha né p <

0,05).
Vijelja

Kultivari Humbje ngjyre Vijelja Kohezgjatja e

(dite mesatare) (dite mesatare) Lulezimit (dite)
Granny Smith E/14 Maj 09 Tetor 07 151°
G.D. (ClonEMLAE-10 Maj 10 Tetor 12 155"
Fuji E/32 Prill 29 Tetor 04 158"
Pink lady Prill 28 Nentor 06 191°
Superstarking E/2 Maj 04 Shtator 12 130°

Tabela 3: Indikatorét kimik-teknologjik té frutave [pesha frutore (g), pérmbajtja e 1éndés sé thaté (DMC -%),
solide té tretshme totale pérmbajtje (TSSC - 0Brix), pérmbajtja totale e aciditetit (TAC - mg / 100 g fruta té
freskéta té mollés) dhe pérmbajtja e acidit askorbik (vitamina C) (AAC - mg / kg)] e kultivaréve nén studim (vlera

mesatare, letra té ndryshme tregojné dallime té réndésishme né p < 0,05).

Kultivari Pesha e DMC (%) MC (%) TSSC TAC AAC

Frutit (g) (°Brix) (mg/100g) (Vit.C)

(mg/kg)

G.S.E/14 240° 14.8% 85.2 12.2° 0.730¢ 246.0°

G.D.(Clon EMLAE - 210° 15.6% 84.4 15.1° 0.445" 210.4°
10

Fuji E/32 270° 16.4° 83.6 14.6 0.462" 218.0°

Pink lady 226%° 16.8" 83.2 15.4° 0.594° 230.0°

Superstarking E/2 214° 14.2° 85.8 13.4%® 0.395% 238.2°

Lidhur me industriné e konsumatorit dhe agro-ushgimore kérkesat, rangimi i kultivaréve nén studim, lulézuar nga
mé té kérkuar, ishte: Pink Lady, e ndjekur nga "Golden Delicious (Clon EMLA E-10)", "Fuji E / 32", "Granny
Smith E / 14", dhe mé pak e kérkuar ishte Superstarking E / 2.

4. DISKUTIMI

Jané vérejtur dallime té konsiderueshme né mes kultivaré pér periudhén e lulézimit (né dité). Nuk éshté vérejtur se
midis fillimit té lulézuar, temperatura mesatare ditore dhe kohézgjatja e lulézuar ekziston a marrédhénie té forta
pozitive, pra Pink Lady, e cila lulézoi e para, kur temperatura mesatare ditore ishte mé e ulét, tregoi periudha mé e
gjaté e lulézimit (15 dité), ndérsa Golden Delicious (Clone EMLA E-10), e cila lulézonte kur ishte e fundit
temperatura mesatare ditore ishte mé e larté, tregoi mé té shkurtér kohézgjatja e lulézimit (10 dité). Pér kultivarét e
tjeré, kohézgjatja e periudhés sé lulézimit shkonte nga 11 né 14 dité (Tabela 1).

Nuk u gjetén dallime té réndésishme pér té fazat fenologjike té lulézimit dhe ripening né mes té vite, por u shfagén
dallime té réndésishme midis kultivaréve né varési té gjenotipit dhe origjinés sé tyre. Té dhénat tona ishin té
ngjashme me disa raporte t€ publikuara nga hulumtues té tjeré né vitet e fundit. Pér shembull, Bozbuga & Pirlak
(2012), i cili hetoi fenologjiné dhe karakteristikat pomologjike té disa varieteteve t&€ mollés (Galaxy, Mondial Gala,
Shefi i Kug, Oregon, Spur, Granny Smith, dhe Fuji) u shartua né xhuxh dhe gjysém xhuxh rootstocks né Nigde,
Turqi, kushtet ekologjike, raport se kishte njé lidhje té forté me klimén kushtet dhe rendimenti dhe parametrat e
frutave (pesha frutash, lartésia, gjerésia, indeksi i frutave dhe pérmbajtja e solucioneve té tretshme). rezultatet e
fituara jané gjithashtu té ngjashme me Bhandari (2018) i cili raportoi se zhvillimi fenologjik i tre mollés kultivarét
né Sauherad (Norvegji) treguan njé pozité té forté korrelacioni me ditét e rritjes kumulative té shkallés (shuma e
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temperatura mbi 10° C), por zhvillimi fenologjik nuk ndryshon statistikisht né mes té viteve (2015 dhe 2016).
Casique (2015) gjithashtu ka raportuar se klima lokale né pesé vendet e Norvegjisé ndikuan fugishém né formimin e
lulézuar (FBF) dhe rritjen e suksesshme té frutave prej 14 vitesh kultivuesit e hershém, té mesém dhe té voné té
lulézuar t&€ mollés. Duhanaj & Susaj (2015) kané raportuar se gjashté kultivues t& ndryshém té mollés (Montear
Gala, Royal Gala, Red Falstaff, Saturn, Jonagored dhe Golden Delicious) sillen né ményré té konsiderueshme té
ndryshme nén kushtet klimatike té Gjakovés, Kosové, lidhur me lulézimin dhe kimikatin e frutave parametrat.

5. ANALIZA E KORRELACIONIT PER MARREDHENIEN MIDIS FENOLOGJISE DHE
CILESISE SE TREGUESIT E FRUTAVE

Analiza e korrelacionit tregoi se ekzistonte njé marrédhénie té forta midis treguesve fenologjik dhe kimikologjik, t&
parashikuara nga vlera absolute e koeficienti i korrelacionit (r > 0.7). Rezultatet e vézhguara tregoi se midis
kohézgjatjes sé periudhés bloomingripening (korrjes) dhe DMC (%) ekzistonte njé i forté (r = 0.8876), njé
marrédhénie e forté mesatare midis DMC (%), TSSC (oBrix), dhe AAC (mg / kg) (r = 0.7892 dhe r = 0.7860,
respektivisht), dhe késhtu me radhé, ndérsa midis disa treguesve té tjeré ka ekzistuar njé marrédhénie e dobét
(r=0.0315 deri 0.6373 <0.7) (Tabela 4).

Tabela 4: Analiza e korelacionit pér marrédhéniet ndérmjet fenologjisé dhe treguesve té cilésisé sé frutave té

molléve.
Ttreguesit DoB DB-R FW DMC MC TSSC TAC AAC
e cilesise (dite) (dite) (9) (%) (%) (%) (mg/100g) | (mg/kg)
Kohezgjatja | 1
e lulezimit
Kohezgjatja | 0.4797 1
e lulezimit -
vjeljes
Pasha e 0.4502 0.1484 1
frutit (g)
DMC (%) 0.4762 0.8876 0.4006 1
MC (%) -0.4762 -0.8876 -0.4006 -0.9867 1
TSSC (%) | 0.2304 0.6373 -0.0882 0.7892 -0.7892 1
TAC 0.0563 0.5552 0.3227 0.3306 -0.3306 -0.2098 1
(mg/100g)
AAC 0.2628 -0.2280 -0.0315 -0.5454 0.5453 -0.7860 0.2867 1
(mg/kg)

Dallimet né mes té kultivaréve té mollés (varianteve) dhe pér treguesit e cilésisé sé frutave ishin té réndésishme dhe
statistikisht konfirmuar nga ANOVA: Dy-Faktor pa Replication as kryer nga Lekaj et al. (2014), ku pér kultivarét e
mollés, F = 11.086> F crit = 2.7140 dhe vlera P = 0.00082 <o, = 0.05, ndérsa pér indikatorét kimiké) F = 310.599> F
crit = 2.3592 dhe P-vlera = 8.28E-25 <a = 0.05 (Tabela 5).

Tabela 5: Rezultatet e ANOVA-Test (p < 0,05) pér raportin ndérmjet treguesve té kimikateve té frutave té mollés.

Burimi i SS df MS F P vaie Ferit
variacionit
Kultivaret 692.0176 4 173.004 11.086 0.008208 2.7140
Treguesit 346128.6 7 49446.94 310.599 8.28 E-25 2.3592

Koha e korrjes dhe fruta mollé kimike-teknologjike treguesit pércaktojné destinacionin e produktit, pér té freskét
konsumit ose pér industriné ushgimore. Molla me DMC mé e larté duhet té pérdoret nga industria ushgimore pér
kompot, jam dhe marmelaté, ndérsa ato me mé té ulét DMC dhe pérmbajtje mé té larté té lagéshtirés dhe vitaminé C
mé té larté pérmbajtja mund té pérdoret pér konsum té freskét ose 1éng molle.

Duke marré parasysh té gjithé cilésiné e lartpérmendur té frutave treguesit, Golden Delicious (Clone EMLA E-10)
dhe Pink Lady mund té pérdoret pér konsum té freskét, ndérsa Granny Smith E / 14 dhe Fuji E / 32 mund té
pérdoren né ushgim industrial pér kompot, jam dhe marmelaté.
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6. PERFUNDIMI

Pesé kultivaré té mollés, testuar dhe rritur nén Pollozhan, Peshkopi, kushtet klimatike, treguan té kené dallime té
réndésishme né lidhje me fenologjiné dhe kohézgjatja e lulézimit, ripening, dhe cilésia e frutave t& mollés treguesit.
Kultivarét e Apple nén studim ndryshojné pér fillimi dhe kohézgjatja e periudhés sé lulézimit, si dhe pér periudha e
lulézimit-ripening (korrja). Mé interesantja kultivarét ishin Golden Delicious (Clone EMLA E-10), Granny Smith E
/ 14, dhe Superstarking E / 2, pér shkak té& kohézgjatja e tyre e vonuar dhe e shkurtér e lulézimit, duke shmangur
kulmin e pikut gjaté pranverés sé voné. Vlefshméria e periudhés sé lulézimit-korrjes mbi kultivarin. Kjo periudhé
shkonte nga 130 dité pér Superstarking E / 2, né 151-158 dité mollé mesatare kultivaré [Granny Smith E / 14,
Golden Delicious (Clone EMLA E-10), dhe Fuji E / 32], pér 191 dité pér Pink Lady. Treguesit e cilésisé sé frutave
pércaktojné agronomikén vleré dhe duhet t&¢ merren né konsideraté pér finale destinacioni i produktit, konsumi i
freskét ose ushgimi industria (Iéng molle, komposto, jam dhe marmelaté). Golden Delicious (Clone EMLA E-10)
dhe Granny Smith E / 14 mund té pérdoret pér konsum té freskét, ndérsa Pin Lady, Fuji E/32 and Superstarking E/2
can be used in the alimentary industry for compotes, jam and marmalades. Between phenological and chemical-
technological indicators of apple fruits exists a strong relationship confirmed by correlation analysis and the absolute
value of the correlation coefficient (r > 0.7). Between duration of the period blooming-ripening (harvest) and DMC
(%) existed a strong relationship (r = 0.8876), a medium strong relationship between DMC (%), TSSC ( oBrix), and
AAC (mg/kg) (r = 0.7892 and r = 0.7860, respectively), and so on, while between some other indicators existed a
weak relationship (r = 0.0315 to 0.6373 < 0.7).
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