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Abstract: Since milk is one of the most consumable products of human consumption and in Kosovo, it is one of the
most prosperous agriculture branches and the continued support to farmers from the Ministry of Agriculture,
European Commission and USID, through which we will offer knowledge about the quality of this milk. Quality
milk production is the ultimate goal and goal of any milk producer and processor. On the other hand, the low quality
of milk has a negative impact on all segments of the dairy industry, especially in the fresh milk processing segment.
Our work provides testing of raw milk samples taken by farmers who send milk to milk collection points and dairies
in order to determine the quality of your milk. As a monitoring point we have received the Vita dairy and Aldi dairy
in the period January 2017 - October 2018, and we have presented a comparison of their results.
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Abstrakti: Me gené se quméshti éshté njéri nga produktet mé t€ konsumueshém té konsumimit njerézor dhe né
Kosové éshté njéra nga degét e bujgésisé mé me zhvillim dhe pérkrahjen e vazhdueshme dhéné fermeréve nga
Ministria e Bujgésisé, Komisioni Evropian dhe USID, né pérmes kétij punimi do té ofrojmé njohuri rreth cilésisé sé
kétij quméshti. Prodhimi i quméshtit cilésor éshté synim dhe gellim pérfundimtar i cdo prodhuesi dhe pérpunuesi te
quméshtit. Ne anén tjetér cilésia e ulet e quméshtit ka ndikim negative ne te gjitha segmentet e industrisé se
quméshtit e posacérisht ne segmentin e pérpunimit te quméshtit te freskét. Punimi yné ofron testimin e mostrave té
qumeéshtit t& papérpunuar té marrur nga fermerét té cilét dérgojné qumeéshtin népér pika grumbulluese té quméshtit
dhe népér qumeéshtore me géllim té pércaktimit té cilésisé sé ti. Si piké monitoruese kemi marrur Quméshtoren Vita
dhe Quméshtoren Aldi né periudhén Janar 2017- Tetor 2018, si dhe kemi paraqitur krahasimin e rezultateve té tyre.
Fjalét kyce: Quméshti, Testimi, Cilésia

HYRJE

Sektori i quméshtit konsiderohet sektor me réndési strategjike pér ekonomin e vendin dhe éshté prioritet i politikave
zhvillimore té Institucioneve relevante (MBPZHR).

Réndésia e Kétij sektori géndron né numrin e madh té fermeréve, pjesémarrjen e lart e kétij prodhimi né shtimin e
vlerés né Bruto Prodhimit Vendoré dhe ndikimin né zhvillimin e sektoréve té tjeré si¢ jané agro pérpunim dhe
lavértaria (Xh., 2009).

Né vend sipas té dhénave me té cilat jané marrur nga MBPZHR deri né vitin 2016 kané gené 6,063 fermeré me nga
5 e mé shumé lopé quméshtore dhe 1,438 fermeré té bagétisé sé imé (dhenté dhe dhité) me mbi 30 kreré (AVUK,
2012).

Sektori i quméshtit, si sektoré me prioritet, &shté duke u mbéshtetur pérmes Programit té pagesave direket,
Programit pér Bujgési dhe zhvillim rural (grandet) dhe nga donatorét.

Gjithashtu mbéshtetet edhe nga Fondet e Komisionit Evropian, donacionet pér mbéshtetjen e Industrisé pérpunuese
nga té cilat kané pérfituar industria e pérpunimit t& quméshtit pér ngritjen e objekteve dhe pérmirésimin e linjave
teknologjike, nga fondet pér zhvillimin e ndérmarrjeve USAID-NOA dhe Solidar Suisse (A.Y., 2008).
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Numri i fermeréve aplikues ka gené shumé i madh. Jané subvencionuar tri kategori té cilésisé sé quméshtit; klasa
ekstra éshté paguar me nga 0.06 €/1itér, klasa ¢ paré €shté paguar me nga 0.04 €/litér dhe klasa e dyté éshté paguar
me nga 0.02 €/litér.

Sektori i quméshtit pérfshiné 47 quméshtore, prej té cilave 7 jané jo active. Kapaciteti i pérgjithshém ditor i
quméshtit industrial &shté 604,550 Litra (B. K. C., 2011).

Ne pér studim kemi marrur quméshtoret qé kané kapacitet ditor industrial mé té lart si: 180,000 L/dité pér 8 org,
35000 L/dité pér 8 org, 20,000 L/dité pér 8 oré, 10,000 L/dité pér 8 oré dhe 2000 L/dité pér 8 oré e cila ndodhet né
Leposaviq dhe éshté joaktive, apo 40.85% té quméshtit ditor (FAO, 2003).

MATERIALI DHE METODAT

Materiali pér testimin e quméshtit té papérpunuar (freskét) sipas kategorizimit té cilésisé dhe pérmbajtjes yndyrore
&shté paraqitur né Tabelén nr.1.

Studimi pérfshin vitin 2017 deri né muajin Tetor 2018. Ne kemi studiuar 4 Industri pérpunuese té quméshtit né 4
regjione. Mostrimi éshté béré sipas Codex Alimentarius. Nga fermerét jané marrur nga 2 mostra né muaj, né sasi 40
ml. (IDF, 2000). Ne kemi mbledhur 20,325 mostra té cilat | kemi testuar né Numrin e Kolonive Bakteriale si
parametér | matjes sé cilésisé, % yndyrore dhe kemi béré kategorizimin e quméshtit té& freskét sipas Udhézimit
Administrativ MA-NR. nr. 20/2006 dhe kemi marrur 94 mostra pér testim né Antibiotik (J.E., 2004).

Testimi i mostrave éshté kryer né Laboratorin e Ushgimit dhe Veterinarisé s& Kosovés si institucioni | vetém |
akredituar pér kryerjen e kétyre testimeve né vend. (M.C., 2003) Pér testimin e Numrit té Kolonive Bakteriale éshté
pérdorur Standardi ndérkombétar 1SO-21187: 2004 dhe jané punuar me pajisjen e quajtur Bactoskan, ndérsa pér
pércaktimin e Yndyrés éshté pérdorur Standardi Ndérkombétar ISO 9622-2001 (H., 1999) dhe me Proceduren
Standarde Operative té Laboratorit, té cilat jané punuar me pajisjen e quajtur Milkoscan (M., 2001). Pér testimin e
Antibiotikéve éshté pérdorur Standardi ISO 13969:2003 dhe pajisja Delvo Test SP-Nt.

Tabela nr. 1 Sasia e mostrave pér analizat e quméshtit té freskét me destinacion industriné pérpunuese

Komuna Viti 2017 Viti 2018 Totali
Prizren 4278 3267 7545
Pejé 4815 3480 8295
Gjilan 1721 1461 3182
Mitrovicé 713 590 1303
Totali 11527 8798
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REZULTATET DHE DISKUTIMET

Kategorizimi | quméshtit t& freskét éshté paragitur né Tabelen nr. 2 dhe nr 3. Testimi i 20,325 mostrave éshté béré
né parametrin Numri i Kolonive Bakteriale dhe Yndyré me metoda standarde té cekura t& Materiali dhe Metodat (B.,
2007). Prej mostrave té testuara 8972 mostra kané dhéné vleré té Yndyrés prej 3.8-5.0 %. Rezultatet e % yndyrore
jané paragitur né Tabelen nr. 4. Né& Tabelén nr.5 jané paraqitur rezultatet e testimit t& quméshtit té freskét né Bi-
Substancat antibakteriale, té cilat jané marrur nga 29 ferma né 6 regjione, ose 72.5% e fermave né Kosové.

Tabela nr.2 Kategorizimi i quméshtit té freskét sipas klasifikimit pér vitin 2017

Klasifikimi 2017 %
Extra <80.000 3983 34.689
Klasa e 1 <100.000 321 2.795
Klasa e II <300.000 1853 16.138
Klasa e I1I <500.000 5325 46.379
Totali 11482 100
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Figura nr. 1 Kategorizimi i quméshtit té freskét né %

Tabela nr.3 Kategorizimi i quméshtit té freskét sipas klasifikimit pér vitin 2018

Klasifikimi 2018 %
Extra <80.000 2931 33.325
Klasa e 1 <100.000 328 3.729
Klasa e 11 <300.000 1637 18.612
Klasa e 111 <500.000 3899 44.332
Totali 8795 100
2018
Klasa |
Klasa Il 4%
19%

Figura nr. 2 Kategorizimi i quméshtit té freskét né %

Tabela 4 Pércaktimi i yndyrés nga vlera 3.8% deri né 5.0%

2017 2018
Komuna Numri i mostrave Yndyra 3.8-5.0% Numri | Yndyra 3.8-5.0%
mostrave

Prizren 4278 1875 3267 1440

Pejé 4815 2174 3480 1607

Gjilan 1721 662 1461 622

Mitrovicé 713 357 590 235

Totali 11527 5068 8798 3904
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Nga tabela shihet se prej numrit té pérgjithshém té testimeve né parametrin Yndyré, kané dhéné vleré té miré té
yndyrés 3,904 mostra. Pra vleré t& yndyrés prej 3.8-5.0 %.
Qumeéshti i freskét gjithashtu éshté testuar edhe pér pranin e antibiotikéve. Jané marr pér analizé 94 mostra té

quméshtit té freskét né 29 ferma dhe 6 regjione. Té gjitha mostrat e testuar kané rezultu né mungesé té antibiotikéve
(B;- substancat antibakteriale- Beta-laktamet ( peniilin G, Ampiciline, Amoxiciline).

Tabela nr 5 Pércaktimi i antibiotikéve né quméshtin e freskét

Numri i mostrave B Substancat
. antibakeriale - Beta-
Komuna Numri i fermave -
laktamet ( peniilin G,
Ampiciline, Amoxiciline)
2017 2018
Prishtiné — Fushé Kosové 3 8 7 Negative
Gjilan 1 11 7 Negative
Prizren- Dragash 14 15 7 Negative
Ferizaj 5 8 2 Negative
Pejé — Istog-Kliné 5 26 0 Negative
Mitrovicé 1 3 0 Negative
Totali 29 71 23 Negative

KONKLUZIONE
Sipas zyrtaréve té angazhuar né terren nga projekti “Transparenca dhe neutraliteti gjaté marrjes sé mostrave,
kontrolli i cilésisé dhe pagesa pér quméshtin e papérpunuar né Kosové’’ jané identifikuar njé mori faktorésh té
cilét ndikojné drejt pér se drejti né cilésiné e quméshtit sic jané :
niveli i ulét i higjienés né stallé, ményra jo adekuate e pérkujdesjes dhe pérdorimit té pajisjeve mjelése,
kontaminimi i quméshtit gjaté mijeljes, ftohjes dhe ruajtjes gjé gé ndikon te shtimi i shpejté i
mikroorganizmave.
+ K&tu kryesisht pérfshihen fermerét té cilét posedojné numér té vogél té kreréve si dhe atyre fillestar té
cilét ende nuk e kané pérvojén e duhur.
+ Edhe pse ka njé pérparim té dukshém sipas rezultateve vérehet njé pérmirésim i cilésisé sé quméshtit por
gé duhet pérmirésuar ende.
& Pérmirésimi i vazhdueshém i cilésisé sé quméshtit té freskét né komuna (organizimi i trajnimeve té
vazhdueshme pér fermerét né ngritjen e cilésisé sé quméshtit) ku numri i fermeréve pérfitues éshté me i
Vogél.
+ Duke u bazuar né rezultatet e testimit pér pranin e antibiotikéve mund té konkludojm se ka mungesé té
pranisé sé antibiotikéve.
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